
Punjeni krompir (7)

Sastojci

Potrebno je:

6 krompira srednje velicine
1 kašikasirnog namaza
20 gmaslaca
50-100 gslanine
1 kašikasuvog biljnog zacina

Priprema

Krompir u ljusci kuvati 20 minuta, da ne bude kuvan skroz.

Polukuvan krompir iseci uzduž i pažljivo kašicicom izdubiti svaku polovinu. Reati na pleh obložen papirom za 
pecenje.

Fil za punjenje: U tanjiru umutiti maslac i krem sir, zatim dodati ostatak krompira, slaninu i zacin. Sve dobro 
izmešati i napuniti izdubljen krompir. Peci na 200 C 20 minuta.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


