
oko Radini

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrašna
210 gkakao praha
600 gšecera uprahu
300 gmargarina
6jaja
3praška za pecivo
450 mljogurta
15 supenih kašikamleka
450 gMenaž cokolade

Fil:

500 mlslatka pavlaka
150 gMenaž cokolade
100 gmargarina

I još:

100 gMenaž cokolade

Priprema

Razmekšajte margarin i penasto ga umutite sa šecerom u prahu. Postepeno uz stalno mešanje dodajte jaja, jedno 

težina: srednje

za: 60 osoba

vreme pripreme: 30 min



po jedno. Mešajte dok ne dobijete glatku masu. U posebnoj ciniji pomešajte brašno, prašak za pecivo i kakao. 
Dodajte malo po malo u vlažnu smesu uz stalno mešanje da na kraju dobijete glatku masu. Sitno isecite Menaž 
cokoladu za kuvanje i dodajte je u gotovo testo. Promešajte testo, sipajte ga u kalupe za mafine i pecite ih 20 
minuta na 200 stepeni ili dok ne budu peceni što proveravate cackalicom. Pecene “radine” ostavite par minuta 
da se ohlade, izdubite kolacice pa punite filom. Fil: Slatku pavlaku zagrejte na tihoj vatri, pa u tako toplo 
dodajte seckanu Menaž cokoladu za kuvanje i margarin. Ostavite da se dobro ohladi pa mikserom dobro 
umutite. Filovane kolacice prelijte rastopljenom menaž cokoladom za kuvanje.

Savet


