
Rozen sa keksom i cokoladom

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjekorica za rozen tortu roze ili bele
500 gmlevenog keksa
250 gmargarina
300 mlmleka
200 gšecera
100 gMenaž cokolade

Preliv:

100 gMenaž cokolade
3 kašikeulja

Priprema

Stviti mleko sa šecerom da se kuva. Dodati izlomljenu cokoladu (100 g) i iseckan margarin. Mešati sve zajedno 
dok se ne istopi i sjedini. Zatim skloniti sa vatre pa dodati mleveni keks. Dobro izmešati pa ostaviti malo da se 
prohladi. Filovati korice mlakim filom. Na kraju preliti kolac istopljenom cokoladom (100 gr).

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 20 min



Savet


