Menaz keksici

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zabiskvit:

200 gmargarina

120 gSecera

1 kesicavanilin Secera
2jgjeta

1 dimleka

2 kasicicepraska za pecivo
500 gbrasna

1limuna - rendanakorica

Zapunjenje

e 75 gsitno rendane M enaZz cokolade
e 75 gsitno rendane bele cokolade

Priprema

Margarin penasto umutiti sa Secerom i vanilin Secerom, pa dodati jaja, mleko i rendanu limunovu koru. Mutiti
dok se masa ne ujednaci. Brasno prosgjati zajedno sa praskom za pecivo, pa ga dodati u umucenu smesu
postepeno. Zamesiti glatko testo, uviti gau providnu foliju i ostaviti da odstoji u frizideru oko jedan sat.

Zatim ga podeliti na Sest jednakih delovai od njih formirati loptice.

Svaku lopticu razviti u krug i podeliti na cetvrtine. Svaku cetvrtinu zaseci dva puta uz isecenu ivicu, ai ne do



kraja.

Zatim staviti pomeSanu sitno rendanu belu i Menaz cokoladu. Jednu trecinu testa preklopiti preko cokolade, a
ondai drugu trecinu.

Staviti u pleh obloZen pek- papirom i peci u rerni zagrejanoj na 180 stepeni oko 25 minuta.

Savet



