tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

800 ghbrasna

1 kesicasuvog kvasca
1 kasicicasoli

2 dl tople vode

2 dl toplog mleka
100 gmargarina

1dl ulja

Zanadev:

300 g Sunkarice

100 ggaude

100 gkecapa

ljae

origano

100 gdimljene mesnate slanine

Ostalo:

¢ 100 gkecapa



¢ 100 ggaude

Priprema

U mlaku meSavinu miekai vode razmutiti kvasac, dodati bradno, so, uljei zamesiti testo. Ostaviti oko 30 minuta
natoplom. lzrendati Sunkaricu, sir, usitniti slaninu, dodati jgje i pomeSati. Testo razvuci na 2-3 cm debljinei
izrendati hladan margarin po povrsini testa. Umotati u rolat i podeliti rolat na2 dela. Ostaviti testo da miruje jos
30 minuta. Razvuci testo premazati kecapom i naneti 1/2 nadeva. Uviti urolat i seci na 1,5 cm debljine. Isto
ponoviti i sadrugim testom. Poreati rolate u pleh i ostaviti jos oko 20-tak minuta da miruju dok serernane
zagreje. Premazati ih kecapom i staviti da se peku na 220 stepeni oko 20-tak minuta. Na vruce dodati joS po
malo sirai kecapai vratiti naminut u vrucu rernu.

Savet



