Grilijas korpice
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teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gpecenih i samlevenih lednika
150+400 gM enaz cokolade

200 gSecera

150 gmargarina

70papirnih korpica (najmanjih br.1)

Priprema

USpinovati Secer, dodati orahe i dobro izmeSati. Masu izvaditi na pek papir i ostaviti da se ohladi. Ohlaenu masu
samleti namasinici za mlevenje oraha. Od samlevene mase ostavite 50 g na stranu. U Serpu staviti margarin,
150 g cokolade pa kad seistopi dodati mleveni grilijasS. Ostaviti da se masa ohladi. Od mase se dobije otprilike
oko 70 kuglica. Rastopiti cokoladu s kaSicicom ulja, patime sa unutrasnje strane premazati sve korpice i staviti
na kratko u zamrzivac da se cokolada stegne. Postupak ponoviti dvado tri puta. Zatim ih pazljivo okrenuti i
iglom polako pocevs od dna odvajati od korpice. Kada se odvoji od papirne ostace cokoladna korpica, u koju se
stavlja kuglicagrilijas mase. Svaku korpicu posuti mlevenim grilijasim.

Savet



