Koh od cokolade

tezina: srednje
za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

5ga

5 kasSikaSecera

4 kasike brasna

2 kasicicegriza

1 kaSicica praska za pecivo
500 mimleka

Zafil:

7 kasSikabrasna

3jgjeta

9 kaSikaSecera

5 dimleka

50 gmadlacaili margarina
50 gM enaz cokolade

2 kesiceSlaga

Priprema

Zagrejati rernu na 200C. Umutiti belanca sa Secerom, dodati Zumanca, brasno, griz i prasak za pecivo. Sipati



masu u podmazan i braSnom posut pleh precnika 24cm. Peci 15-20 minuta. Vrucu koru preliti hladnim mlekom.
Zafil, staviti 3 dl mleka da prokljuca. Umuititi brasno, jaja, Secer i ostatak mleka. Sipati ovu masu u ostatak
mlekai kuvati da se zgusne. Skloniti savatre i dodati maslac i cokoladu. Promesati svei preliti preko kore.
Ostaviti dase ohladi i fil stegne. Premazati kolac sa 2 umucena Slaga.

Savet



