eri oblanda

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

200 gSecera

150 gM enaz cokolade
Imargarin

100 gmlevenih oraha
200 gociscenih viSanja
200 gmlevenog keksa
2 listaoblandi

Priprema

Umutiti jgja sa Secerom, pa kuvati na pari dok se ne zgusne.
Pred krgj kuvanja dodati izlomljenu cokoladu i meSati dok se ne rastopi.
Skloniti saparei ostaviti da se ohladi.

Dodati omeksali margarin i umutiti mikserom.



U dobijeni fil dodati oceenevidnje...

...zatim orahei keks, te dobro izmeSati.

Listove oblandi prekriti viaznim krpama i sacekati da omeksgjul.

Kada omeksgju, premazati ih pripremljenim filom i urolati.

Rolate ostaviti u frizideru da se stegnu i seci sutradan.

Savet



