Strudla sa makom i orasima.

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Testo:

1 kgbrasna

1 kockakvasca

2 dimleka

200 gSecera

1 kesicapraska za pecivo
200 gmargarina

2jgeta

2 dljogurta

Fil I mak:

e 200 gmaka

o 3 kasSkegriza

e 15 kaSikaSecera
e 250 mimleka

Fil Il orasi:

¢ 300 goraha

¢ 1 kaSicicamuskantnog orascica
e 1 kesicavalil Secer

e 15 kaSikaSecera

e 200 mimleka



Zapremazivanje

 lige

Priprema

Kvasac izdrobiti, staviti malo Secerai preliti toplim mlekom pa ostaviti da nadodje. Brasno pomeSati sa praskom
zapecivo, izrendati margarin, dodati jgja, Secer, jogurt i uskisli kvasac, pa zamesiti testo. UmeSeno testo podeliti
na4 loptei ostaviti da duplo naraste.

Kada je testo spremno svaku loptu posebno razvuci oklagijom i premazati filom, zatim urolati i staviti u tepsiju
u kojoj ce se peci. (Dve lopte premazati filom od maka, a dve safilom od oraha) Zamotane Strudle premazati
umucenim jgjetom. Ostaviti Strudle da odmore 30 minutai ondaih peci na 200C oko 45 minuta.

Savet



