Zapecene Spagete sa mlevenim mesom

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

ZabeSamel sos:

par kaSikabrasna
500 mimleka

125 gmargarina
biber

Crveni sos;

¢ 500 gmlevenog mesa

4 glavicecrnog luka
2%argarepa

700 mlkuvanog paradajza
suvi biljni zacin

biber

origano

| jos:.

¢ 2 pakovanjaSpagete



Ostalo:

o kackavalj
e paviaka

Priprema

BeSamel sos: Istopiti margarin nalaganoj vatri i dodavati polako brasno i mesati da ne zagori, dodati mleko i
meSati non stop da se zgusne lepo, dodati biber po ukusu.

Zacrveni sos: lzdinstati na ulju luk i Sargarepu, kada omekSaju dodati mleveno meso i dinstati oko 10 minuta
Potom dodati paradajz i zacinei ostaviti da se krcka 20-ak minuta.

Spagete obariti po upustvu sa pakovanja. Podmazati tepsiju uljem i reati red Spageta, beSamel sos, crveni sos,
rendani sir. Reati dok se materijal ne potrosi. Odgore premazati pavlakom, posuti origanom, narendati kackavalj
i peci u zagrejanoj rerni oko 25 minuta na 200 stepeni.

Savet

Prijatno!



