Rol virdlice (2)

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zafil:

¢ 200 mljogurta
200 mimleka
200 mlulja
300 ghrasna
so

| jos:
e virde
¢ 500 ggotovih kora za pitu
* ljge

Priprema

Napraviti fil od sastojakai podeliti kore u zavisnosti od broja listova, prosecno 3-4 po rolatu. Filovati svaku
koru i nacetvrtu staviti dve virdle, urolati i iseckati na sitnije komade. Tako utroditi sve kore. Staviti u
podmazan pleh, premazati jgetom i posuti susamom. Peci na 200 stepeni dok ne dobiju lepu bojul.

Savet

Prijatno!



