Slani rolat (5)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e 100 mlvode
100 miulja
80 g brasna
4 jgjeta
malosoli

Zafil:

e lpaviaka

e 150 gfetasira

e 100 gsalame

¢ 2 srednjakisela krastavca

Priprema

Prokuvati vodu i uljei kada provri dodati brasno i lepo umutiti. Ostaviti da se ohladi. Odvgjiti belanca od
Zumancai umutiti penasto belancai dodati Zumancai so. Dodati smesu od vode, uljai brasnai umititi
mikserom. Staviti da se pece. Kada porumeni, izvaditi koru iz rernei uviti je u mokru krpu i sacekati da se
ohladi.

PomeSati pavlaku i sir. Ubaciti sallamu i krastavce i lepo umutiti. Na hladnu koru sipati smesu i ravnomerno je
rasporediti. Uviterolat i stavite gau fruzider na pola sata, sat.



Savet

Prijatnoo! :)))



