Pileca jetra sa taranom

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

4 glavicecrnog luka
4 Sargarepe

500 g pilece jetre
zacini

Priprema

Luk sitno iseckati, Sargarepu ocistite i iseckajte na kolutove, pa namalo masnoce i pola caSe vode prodinstajte.

Jetru isckajte na sitnije komade pa dodajte luku.

Ostaviti desetak minuta da se krcka, obavezno poklopite.

Kada je jetra skoro gotova dodajte zacine po ukusu i nastavite sa kuvanjem.

Savet



