Pohovane palacinke sa virSlama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zapalacinke:

2jgeta

80 gbradna
130 mimleka
1 kasikaulja
1/2 kaSicicesoli

Zafil:

e 4virde
o 4filetapecene paprike
e 1 kaSkasenfa

Zapohovanje:

e 100 gbrasna

100 gprezli

2 kasikesusama

ljge

malosoli

po potrebiulje za przenje

Priprema



Umutiti sastojke za palacinke, posoliti paispeci 4 palacinke. Virde obariti, a paprike oljustiti. Svaku virdlu
umotati u papriku. Palacinke premazati sa po malo senfa, panasvaku staviti papriku savirdom. Palacinke
urolati, akrajeve uvuci unutra. Palacinke uvaljati u bradno, jaje pa u prezlu promeSanu sa susamom. | sprziti
palacinke.

Savet



