Raznjici izrerne u sosu od paviake

tezina: srednje
za: 5 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsvinjskog mesa
10 &tapica zaraznjice
1 caSakisele pavlake
1 kaSikabrasna

Priprema

Meso iseckati ha kockice pa ga nanizati na Stapice. Poregjte u pleh posolite i zacinite po ukusu.

Nalijtesa2 dl vodei 2 dl uljai pecite na 250 stepeni 30 minuta. Kada je meso peceno, visak masnoce odlijte.
|zmutite pavlaku sa jednom kasikom brasna prelijte preko raznjicai vratite u rernu. Pecite joS par minuta.

Savet

SluZite uz pire krompir.



