Zelena pogaca

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje

djgeta

1 Soljajogurta

1/2 Soljeulja

1 Soljabrasna

1 Soljagriza

1 kesicapraska za pecivo

200-250 gmladog kravljeg sira

200-250 gobarene i sitho naseckane blitve
1/2 kaSicicesoli

po Zeljisusam za posipanje

Priprema

Jajaumuititi, dodati jogurt i ulje. PromeSati pa dodati brasno, griz i prasak za pecivo. | ovo dobro promeSati. Na
kraju dodati sir, blitvu (spanac, kopriva....) i so. Posuti susamom. U namastenu tepsiju (br.28) sipati i peci na
temperaturi 180-200 C.

Savet

Napomena: Soljaje od 200 ml (moZei onaod jogurta, onaje od 150 ml) vaZno je samo da se Koristi ista kao
mera za sve. Ko voli, susamom pre peenja moze da pospe pogau. Sluziti toplo, mada je lepai kada se ohladi :)
Prijatno ;)



