Nutela plazma cizkg k

=0
tezina: lako
za: 20 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

¢ 300 gmlevenog plazma keksa
e 200 gSlagaili Slag krema
e 150 mlkisele vode

Zafil:

e 400 gnutele

500 gneslanog sira

50 gSecera u prahu

200 g3lagaili Slag krema
100 mlkisele vode

Priprema

Kora: Umutiti mikserom 200 g Slagaiili Slag krema sa 150 ml kisele vode. U to dodati 300 g mlevenog plazma
keksai ponovo umutiti mikserom. Staviti ovu koru u okrugli kalup promera 28 cm. Ubaciti koru u frizider da se
malo stegne dok ne napravimo fil.

Fil: Umutiti mikserom 200 g Slagaiili Slag krema sa 100 ml kisele vode. U drugoj vangli umutiti 500 g neslanog
sira"Mojakravica' sa50 g Secera u prahu. PomeSati ove dve smese. Nakragju u fil umeSati i 400 g nutele.

Nafilovati koru pripremljenim filom.



Savet

Prijatno!!!!



