Kolac trostruki uztak

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e Gbelanaca

200 gSecera

150 gmlevenih oraha

2 kaSikebrasna

2 kasikeprezli

1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil:

700 ml mleka

2 kesicepudinga od vanile
1 kaSikagustina
6Zumanaca

200 gSecera

100 gcokolade

Imargarin

| jos:

¢ 20 komadapetit beure
¢ malo mleka za potapanje keksa
¢ za posipanjerendana cokoladai mleveni orah



Priprema

Zakoru dobro umutiti belancai dodavati redom sve ostale sastojke. Sipati masu u preh obloZen papirom za
pecenjei peci dok ne porumeni na 200 stepeni.

Stavite mleko da se greje (odvojte malo za razmucivanje pudinga). Umutiti Zumanca sa Secerom. U drugoj
posudi razmutiti puding i gustin u malo mleka pa spojiti sa Zumancimai sve dobro umutiti pa sipati u provrelo
mleko. Mutiti dok masa ne postane gustai glatka. Kad se dobro ohladi umeSajte umucen margarin i podelite fil
na dvadela. Jedan ostgje Zut, a u drugi ide 100 g otopljene cokolade.

Resti kora, zuti fil pakeks potopljen u mleko, pacrni fil. Posuti mlevenim orasimai rendanom cokoladom.

Savet

Uzivajte u kolau :) Ja sam sekla Stanglice, a vi mozete kako zelite jer se odlino see



