tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

800 ghbrasna

1 kaSicica soli
200 gSecera

400 mimleka

1 gSafrana

175 gputera

1 kocka kvasca
ljge

100 gsuvog groza
2 kasikeruma

2 kasike soka od narandze

Priprema

Safran potopiti u 2 kaSike votke i ostaviti pola sata. Prosgjati bradno, dodati sve sastojke i umesiti srednje tvrdo
testo.

Suvo groze potopiti u sok od narandze. Nadosl o testo podeliti na kuglicei svaku oblikovati u slovo S.

Na svako pecivo staviti po dva zrna suvog groZa. Ostaviti da odmore pola sata, premazati umucenim jgjetom i



peci dafino porumeni.

Savet

Hvala mojoj Dragani na originalnom receptu iz Svedske.. Poljubac, dragal



