Mini-pice sa suvim mesom
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tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

1 mala kockica kvasca
1 kaSicicaSecera

2 kasicice soli

2-3 dltople vode

Zafil:

¢ 150-200 gdimljene slanine
150 gpecenice

100 gsuvog vrata
2-3kisela krastavcica

avar

maloorigane

Zapreko:
e 2-3jgjeta
e susam

Priprema

Brasno staviti u odgovarajucu posudu, napraviti udubljenje na sredini, staviti kvasac, Secer i sipati malo tople



vode. Kada kvasac naraste dodati so i sa preostalom vodom zamesiti testo. Testo ostaviti natoplom da nadoe.
Dimnjenu slaninu, pecenicu, suvi vrat i kisele krastavcice iseckati na kockice. Od nadodlog testa vaditi male
loptice, rastanjiti oklagijom, premazati ajvarom, posuti svim seckanim sastojcima pomalo, posuti pomalo
origanai reati u nauljen pleh. Jaja ulupati viljuskom i premazati svaku mini-picu. Preko posuti susam po Zelji.
Peci u zagrejanu pecnicul.

Savet

Uzivancija za prave gurmane:-)) prijatno!!



