
Seherezada torta (7)

Sastojci

Potrebno je:

600 gturskog petit ber keksa
400 gšlag krem sa ukusom vanile
400 mlkisele vode
200 gprah šecera
250 gmargarina
1 lmleko
3 kesicepuding od karamele

Priprema

Razmutiti puding u 100 ml mleka, a ostatak mleka staviti da se kuva. Kad provri ukuvati puding. Ostaviti 
puding da se ohladi. Izmutiti margarin sa šecerom u prahu. Zatim sjediniti margarin i ohladjen puding. Izmutiti 
šlag sa kiselom vodom. Keks podeliti na tri dela, pa jednu trecinu poreati na tacnu. Namazati trecinom fila, 
preko namazati šlag, pa opet poreati keks i sve tako dok se ne utrosi sav materijal. Keks nije potrebno kvasiti do 
sutra omeksa taman koliko treba. Treba da bude tri reda keksa, fila i šlaga. Na kraju celu tortu premazati šlagom.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min


