Topla salata sa kozijim sirom

CENE, b SETERED B

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 25 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gtestenine po izboru

350 gdimljenog cureceg mesa

2 glavicecrvenog luka

1/2 glavicezelene salate

350 gkozjeg sira

po ukususoli i bibera

po ukusubelog luka u granulama
malo curikota

po ukusumaslinovog uljai limunovog soka
nekoliko kaSikakecapa
prstohvatSecera

Priprema

Testeninu skuvati po uputstvu da bude "al dente". Zato vreme iseci na kockice curece meso i koziji sir, kao i
crveni luk. Umutiti maslinovo ulje i limunov sok, zaciniti po ukusu, dodati prstohvat Secerai granule belog
luka. Oceenu testeninu dodati ostalim namirnicama, staviti kecap, preliti dresingom i pomeSati da se ukusi
gedine. Posuti semenkama curikotai posluziti odmah.

Savet



