Rafaelo kocke M.D.

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

5belanaca

5 kaSika Secera

2 kasike brasna

100 gkokosa

1 kasicicapraska za pecivo
3 dlhladnog mleka

Zafil:

e 1/2 Imleka

5 kaSikagustina
5Zumanaca

1 kesicavanilin Secera
7 kaSikaSecera

200 gputera

100 gSecera u prahu

Zadekoraciju:

e 23aga

Priprema



Umutiti belancai Secer u cvrst sneg. UmeSati brasno, kokos i praSak za pecivo i peci u podmazanoj i braSnom
posutoj tepsiji dimenzija 20x30 cm, oko 15 minuta na 180'C. Vrucu koru, cim seizvadi iz rerne, preliti hladnim
mlekom. Ostaviti da kora dobro upije mleko patek ondafilovati.

Zafil: Umutiti Zumanca, gustin, Secer i vanilin Secer samalo mlekai zakuvati u vrelo mleko. Kuvati nekoliko
minuta uz meSanje pa ostaviti da se ohladi do sobne temperature. Penasto umutiti maslac sa Secerom u prahu pa
gediniti safilom, tako Sto dodajete postepeno fil u maslac stalno muteci mikserom.

Premazati fil preko kore. Ukrasiti kolac izraenim Slagom. Prijatno :)

Savet



