
Raspevani slatki rolat

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina
250 gšecera u prahu
250 gmlevenog keksa
1limun (sok i kora)
1 kesicavanilin šecera
200 gseckanih žele bombona
200 gcokolade za kuvanje
50 gmargarina
50 gkokosa

Priprema

Dobro umutiti margarin sa šecerom u prahu, dodati keks, sok i rendanu koricu od limuna i vanilu. Na kraju 
dodati i seckane žele bombone. Testo oblikovati u obliku salame i staviti u zamrzivac na 20 minuta. Za to vreme 
napraviti glazuru od cokolade i margarina. Izvaditi salamu na plato i preliti vrelom glazurom. Odozgo posuti 
kokos. Ostaviti u frižideru da se stegne oko 4 sata. Prijatno!!!

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min


