Zute krem kocke

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gcelog keksa
1,5Imleka

2 kesicepudinga od vanile
5 kasikagustina

4 kaSikabrasna

10 kaSikaSecera

250 gmaslaca

100 gdlag krem od vanile

Za ukraSavanje:

e 50 gdlag krem od vanile

Priprema

Sastaviti puding, brasno i gustin parastvoriti masu samalo mleka, a u ostatak staviti Secer i kuvati. U kljucalo
mleko sipati rastvoreni puding i skuvati krem. Skloniti sa Sporeta, ohladiti i sastaviti sa prethodno umucenim
maslacem. Slag krem umutiti i sjediniti sakremom. Keks poreati natacnu pa preko njega staviti fil i ukrasiti sa
Slag kremom.

Savet



