Zacinjeni krompiri

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 55 min

Sastojci

Potrebno je:

oko 1/2 kgkrompira

50 gbrasna

1 kaSicicaorigana

1 kaSicicasuvog persuna

1 kaSicicabelog luka u prahu
1 kaSicicaaleve paprike

po Zeljisuvi biljni zacin

Priprema

Oljustenei oprane krompire iseci nazeljenu debljinu i staviti ih u provrelu vodu da se bare 10-ak minuta. Nakon
10-ak minutaizvaditi iz vode u vanglicu pa dodati brasno, origano, beli luk u prahu, alevu papriku i suvi biljni
zacin i sve dobro izmeSati.

Krompire peci u tiganju na uobicajen nacin. Krompire sluziti uz Origano sosi uz meso po vasem izboru (jasam
dluZila pilecakrilca).

Savet



