Griz pita sa dzemom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gtankih kora za pitu
3jgeta

1,5 30lja (od 2 dl)Secera
2 Soljgogurta

1 Soljaulja

1,5 Soljapsenicnog griza
1prasak za pecivo
lvanilin Secer

| jos:

e po ukusudzem (jasam koristilaod djiva)
e iprah Secer

Priprema

Pjenasto umuititi jaja, Secer i vanilin Secer. Dodati ulje, jogurt, griz i prasak za pecivo. Sjediniti. Naradnu plohu
staviti jednu koru; staviti par kasika smjese, pa premazati koru. Preko staviti drugu koru, premazati smjesom.
Nadrugu staviti trecu, premazati, pa poklopiti cetvrtom korom. etvrtu koru premazati dZzemom od dljiva, pa
zarolati. Naisti nacin pripremiti joS 3 "rolata'! Pripremljene "rolate" redati u pleh, premazan uljemili oblozen
papirom, pa pomocu cetkice nanijeti tanak sloj smjese od jgja po povrsini. Peci u pecnici zagrijanoj na 200 C,
nekih 30 minuta. Pecenu pitu prohladiti, izrezati na parcad, posuti prah Secerom, pa posluziti!



Savet



