
Posne makarone sa orasima i suvim grožem (na vodi)

Sastojci

Potrebno je:

400 gposnih makarona
100 gsuvog groža
200 gmlevenih oraha
1/2 caše (od 200 ml)šecera
1 kesicavanilin šecera
šecer u prahu

Priprema

Staviti 2 l vode u dublju šerpu, sipati 1/2 caše šecera i staviti da provri. U provrelu vodu staviti da se skuvaju 
makarone.

Skuvane makarone (paziti da se ne prekuvaju) procediti i dobro isprati pod mlazom hladne vode.

U potpuno hladne makarone staviti mlevene orahe, suvo grože (prethodno potopljeno u rumu), vanilin šecer i 
šecer u prahu, po ukusu.

Dobro promešati i poslužiti.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 30 min


