Jafa oblande

tezina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 listavece oblande

Zafil:

300 mimlijeka

300 gSecera

250 gmaslaca

150 gcokolade za kuvanje
600 gmljevenog keksa

2 narandze

| jos:

e 600 gjaffakeks

Priprema

Prokuvati mlijeko, Secer, maslac i cokoladu. Ostaviti da se fil malo prohladi. Iscijediti sok od dve pomorandze i
dodati u fil. Nakraju dodati mljeveni keksi sve dobro gediniti.



Nallist oblande nanijeti polovinu fila, preko poreati jafa keks, zatim premazati drugom polovinom filai prekriti
drugim listom oblande.

Na oblandu staviti nesto tesko i ostaviti da se ohladi i stegne.

Kada se oblanda dovoljno stegla geci na snite. Prijatno!

Savet



