Pileci ajmokac (3)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

oko 400 gpileceg filea

1 cenbijelog luka

2 kasikebrasna

200 mlpileceg temeljca
200 mimlijeka

1 kasikalimunovog soka
1 kaSikamjeSavine zacina
| jos:

maloulja

so

biber

mleveni cili

Priprema

Piletinu skuhati i igeci nakomade. Ulje zagrijati, dodati protisnut cednjak, pakad zamiriSe dodati brasno.
Proprziti minut-dva, pa uz neprestano mijeSanje sipati pileci temeljac i mlijeko. Kuhati 10-tak minuta nalaganoj
vatri. Dodati piletinu, limunov sok, so, biber i suvi biljni zacin. Krckati joS par minuta. Servirati toplo, uz
kuhanu rizu. Po ukusu, gotovo jelo posuti mljevenim cilijem.

Savet



