Pileca corba sa karanfilcicima

F

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gpiletine sa koskom (batak, krilca)
1 glavicacrnog luka

5-6 cenabijelog luka

maloumbira

4-5 zrnakaranfilcica

1 vezicapersuna

1/2 kaSicicamuskantnig oraha

po potrebisoli

2-33argarepe

1/2 kaSicicabibera

| jos:

e 200 gkisele pavlake

Priprema

Crni luk i Sargarepu ocistiti, igeckati sitno nakocke i zajedno sa piletinom staviti u duboku Serpu. Dodati bijeli
luk u cijelo, seckan umbir, karanfilicei naliti sa 2 litra vode.

Kuvati dok meso ne omekSa. Nakraju zaciniti muskantnim orahom, biberom i solju, pa posuti sjeckanim
persunom. Servirati dok je corbatopla. Po Zelji dodati kiselu pavlaku. Prijatno!



Savet



