Kolaci na kalup sa cokoladom i kokosom

tezina: lako

za: 40 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

2 caSe (200 ml)Secera

2 case ulja

5 caSa brasna

1 kesicapraska za pecivo

Za ukraSavanje:

e marmeladaod kajsije
¢ 100 gcokolade

e 1kaSkaulja

¢ 50 gkokosa

Priprema

Jaja umutiti sa viljuskom u dubljem sudu. Dodati Secer i zajedno mutiti viljuskom. Dodati ulje i sve sastojke
gediniti. Nakraju dodati brasno i praSak za pecivo. Zatim razvuci oklagijom tanko testo i pomocu male modle
ili rakijske caSice vaditi krugovei reati u podmazan pleh. Svaki kruZic do pola pritisnuti viljuskom da se dobije
Sara. Reati u pleh, ali voditi racuna da se ne dodiruju jer ce tokom pecenja narasti. Peci na 200 C oko 10 minuta
dok ne porumene. Spajati po dva keksa marmeladom od kajsije. Kada se kolaci spoje jedan kraj (bez
Sare)umakati u cokoladnu glazuru pa u kokos.



Savet



