Dzgerica sa povrcemi jajima

tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 gsvinjske dzigerice
2 crvene paprike

2 glavicecrnog luka

1 veci komadkrompira
3jgeta

po ukususo i biber

5 kasikaulja

Priprema

Iseckati sitno crni luk i papriku. U tigan] sipati ulje, pakada se zagreje dodati luk i papriku. Prziti oko 5 minuta,
sve vreme meSati da ne zagori. Nakon toga dodati dZigericu iseckanu nakockice. Prziti sve zajedno oko 5
minuta, pa dodati skuvan i oljusten krompir iseckan na kockice. Sada sve lepo izmeSati i prziti joS 5 minuta.
Voditi racuna da ne zagori. Nakraju izmutiti jaja, papreliti preko dZigerice i povrca. Tek sada posoliti i
pobiberiti po ukusu. 1zmeSati i kada su jaja pecena skloniti sa vatre. Servirati toplo.

Savet



