Zapecene palacinke sa piletinom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci
Zapalacinke:
e 2jaeta
e malosoli
e 1/2 kaSiciceSecera
e 300 mimleka
e 200 mlkisele vode
e 220 gbrasna
o 3 kaSkeulja
Zafil:
¢ 300 gpileceg belog mesa
e malosoli
¢ 1 casa (180 g)kisele pavlake
e gvar
| jos:
e ljge

e 200 mljogurta

Priprema

Umuititi testo za palacinke (moZete i po svom receptu), ostaviti da odstoji oko pola sata, paispeci palacinke.



Potrebno je 10-ak palacinki. Piletinu skuvati u posoljenoj vodi, ohladiti, sitno iseckati i pomeSati sa kiselom
pavlakom.

Palacinke filovati samo pavliakom i piletinom...

...1li premazati gvarom pa staviti fil.

Poreati u plehili u vatrostalnu ciniju.

Ulupati jaje, dodati jogurt, izmeSati i preliti palacinke.

Peci oko 20 minuta u rerni zagrejanoj na 180 C.

PosluZiti tople. Prijatno!

Savet



