Podlastica za dvoje

P

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kesica Sgjka od cokolade
1 Soljamleka

1 Solja vode

150 g visanja

1/2 Soljedivljih kupina

1 kaSika gustina

Priprema

Maline staviti u Serpicu nalaganoj vatri sa Soljom vode. Dok voda prokljuca razbijte punu kaSiku gustina sa
malo vode. Kada pocne da kljuca uz stalno meSanje ulijte razbijeni gustin u visnje i meSgjte nekoliko minutada
Se zgusti.

Dok se fil malo prohladi pripremite Sgjk.

Sejk se priprema samlekom, videcete na uputstvu. Nemojte sipati odmah kolicinu mieka koja je naznacena na
pakovanju, krenite sa nekih 100 ml. Jer Sgjk treba napraviti malo gusce (nalik pudingu), a ne tecno. Ako vam se
cini guscim nego sto zelite samo dodajte mleko i opet promesgjte.

U caSe sipajte sloj savisnjama, pa poregjte malo divljih kupina, pa preko njih cokoladni Sgjk. Preko Sejka opet
ponoviti postupak i nakraju zavrsiti po Zelji cokoladnim ili vocnim filom. Poreati joS malo divljih kupinai
posluziti.



Savet

Pre duzenjamoZe sei rashladiti ai i nema potrebe ako ste nestrpljivi, jer se Sgjk ptavi sa hladnim mlekom, afil
se malo prohladi u meuvremenu. Nisam dodavala Seer u filu saviSnjama, jer je Sk od okolade dovoljno sladak
tako da visnje razhbiju tu slatkou i odlino se slazu sa okoladom i kupinama. :)



