L edeni venac

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3 caSgogurta

4 kesicezelatina
300 gmajoneza

100 gdunke

5 kuvanih jga

100 ggraska

100 gkukuruza

1 kuvana Sargarepa
4 kisela krastavcica

Priprema

U Serpu sipati 2 caSe jogurtai zagrevati. Kada pocne da vri dodati zelatin prethodno potopljen u pola Soljice
vruce vode i mgjonez. Me&ati natihoj vatri i kada pocne davri dodati joS 1 caSu jogurta, ostaviti da prokljucai
skloniti savatre. Sargarepu, kukuruz i gradak skuvajte. Kalup u obliku kuglofa pokvasite vodom i nadno
rasporedite kuvani kukuruz, sipajte malo vruce smese, pospite kuvanim graskom, sipajte malo smese,
rasporedite cela kuvanajgja, prelijte ih smesom, rasporedite seckanu kuvanu Sargarepu i seckane kisele
krastavcice, pelijte smesom pa rasporedite Sunku uvijenu u rolnice, i prelijte ostatkom smese. Kalup prekrijte
folijom i ostavite u frizider da prenoci. Sutradan kalup potopite u vrelu vodu i, ledeni venac” izrucite natacnu
zaduzenje.

Savet



