Svecana pogaca (4)
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tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgjeta
1belance

400 mimleka
100 mivoda

1 kockicakvasca
1 kaSicicaSecera
3 kaSicicesoli

5 kasikaulja
900 ghbrasna

Zaukrase:
e 200 gbrasna
¢ 50 ggustina

e 1 kaSicicasoli
e 1dlvode

Za premazivanje pogace:

e 1Zumance



o 1 kasSkajogurta

Priprema

U odgovarajucoj posudi stavite mlako mleko, dodajte Secer i izmrvite kvasac. Dodajte 5 kasSika bradnai ostavite
5 minuta da krene kvasac. U vecu ciniju dodajte ostale sastojke, polovinu brasna, nadodli kvasac i mesite
rukama postepeno dodavajuci ostatak brasna. Umesite glatko testo, pokrijte krpom i ostavite na toplom da
nadoe. Za to vreme umesite ukrase za pogacu od bradna, gustina, soli i vode. Pravite Zeljene oblike po Zelji. Ja
sam zaovu priliku pravila decje stopal o za tek roenu bebu. Nados o testo rastanjiti oklagijom naoko 5 cm
debljine i caSom vadite krugove. Krugove regjte u krug preklapajuci prethodni krug. Celu pogacu premaZite
umucenim zumancetom i jogurtom, pa poreati ukrase po zelji.

Peci na 200 C 20-ak minuta, dok ne dobije rumenu boju.

UZivati u ukusu. Prijatno.

Savet



