Pileca krilca sa kari sosom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpilecih krila

1 kaSikasuvog biljnog zacina
1/2 kaSicicekarija

1/3 kasicicekurkume

Kari sos:

oko 100 ml ulja

1 kasika brasna

1 cen belog luka

po ukusu soli

1/2 kaSiciceperSuna

viSe od 1/2 kaSicicekarija
200 mimleka

Priprema

Pilecakrilca prvo obariti u vodi.

Zatim ih zaciniti suvim biljnim zacinom, karijem i kurkumom. Ostaviti tako neko vreme da odstoji. Ngjmanje
dok pripremite sos, amozei duze.

Sos. Zagrejati ulje, pauprziti kasiku brasna da nema grudvice. Dodati izgnjeceni cen belog lukai perSun pa



promeSati par puta. Dodati so pa uliti mleko sve vreme meSagjuci. Dodati i kari i meSati do zeljene gustine pa
skloniti svatre.

KrilcaisprZiti nagril tiganju i posluZiti sa sosom.

Savet

Prijatno :)



