Zebratorta (MInions)

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakore

8jaja sobne temperature
2 Soljemleka

2 Soljeulja

4 Soljebrasna

6 kasikekakaoa

2 kesicavanilin Secera

2 kesicepraska za pecivo
2 %0lj e Secera

3boje po izboru



Zafil:

¢ 1ldatke paviake

¢ 2 veca pakovanjaaakamaka

¢ 400 gnutelle

¢ 300 gnapolitanki sa ukusom lesnika

Priprema

Kalup namazati uljem i posuti brasnom ili staviti papir za pecenje. |zmiksati 4 jgjeta sa 1 Soljom Secera, dodati 1
Solju mlekai 1 Solju ulja. U drugoj ciniji pomeSati 1 Solju brasna, 1 prasak za pecivo, 1 vanil Secer i postepeno
uz lagano mucenje mikserom dodati ulupanoj masi. Potom podeliti masu na 2 dela. U jedan staviti 3 kaSike
kakaoa, koji smo prethodno izmesali sa 3 kasike vrele vode. Po Zelji mozete dodati boje po vasem izboru i
podeliti na jos delova, a moZete ostaviti i tako bez dodavanja boja.

Staviti 3 kasike mase u jednoj boji na sredinu kalupa pa 3 kaSike mase u drugoj boji preko njei tako
naizmenicno dok ne potroSite svu masu. Samo ce se radiriti, ne razmazujte. Pecite na 180 stepena 35-40 minuta.
Ponoviti postupak za drugu koru. Paih ohlaene podelite na pola po Sirini tako da dobijete 4 kore.

Fil napravite tako $to cete mikserom umutiti slatku pavlaku pa rucno umesSati prethodno samlevene napolitanke,
nutellu i ala kajmak.

Filujte kore, adekoriSite po zelji!

Savet



