
Snikers štanglice (3)

Sastojci

Potrebno je:

500 gpetit keksa
250 gprženog neslanog kikirikija
200 gšecera
2 dlvode

Za glazuru:

200 g cokolade
3 kašikemleka
3 kašikeulja

Priprema

U odgovarajucoj šerpi sjediniti vodu i šecer. Staviti na ringlu. Kada se šecer otopi, dodati margarin. Smanjiti 
vatru i mešati dok se margarin ne otopi.

Keks izlomiti na malo krupnije komade (otprilike na cetvrtine). Kikiriki samleti. U drugoj posudi promešati 
keks i kikiriki. Tome didati smesu od šecera, vode i margarina. Sve dibro izmešati.

Na tepsiju srednje velicine staviti pek papir ili namazati malo sa puterom. Prebaciti smesu i šoljom pritisnuti ka 
dnu. Tako da se smesa ujednaci po celoj tepsiji.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 20 min



Od gore preliti sa glazurom. U šerpici promešati mleko, ulje i cokoladu. Kuvati dok se cokolada ne otopi u 
potpunosti. Sa tom glazurom preliti smesu u trpsiji.

Staviti na par sati u frižider, može i u zamrzivac, da se stegne. Iseci na parcad željene velicine.

Savet

Prijatno!


