Spageti sa pecurkama

Sastojci

Potrebno je:

e 250 g Spageta

150 g Sampinjona
200 g morskih racica
1 cen belog luka

1 kaSikaulja

6 listova bosiljka
biber

so

Priprema

Staviti Spagete da se kuvaju 10 minuta u vecoj kolicini posoljene vode.

Zato vreme na zagrejanom ulju isprziti racice i nalistice isecene Sampinjone. Povremeno mesati. Zajedno
naseckati i izgnjeciti listove bosiljka sa cenom belog lukai kasikom maslinovog ulja.

Ocediti Spagete, staviti u posudu za posluZivanje, preliti smesom sa bosiljkom i odmah dodati rakove. Lagano
izmeSati, sluziti toplo.



