Posna lenja pita (2)

".. 1\ 4
tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

2 Soljegriza

2 Soljebradna

2 SoljeSecera

1 kesicapraska za pecivo
2 kesicevanilin Secera
oko 2 kgjabuka

250 gmargarina

Priprema

PomeSgjte 2 Solje (zacq) griza, 2 Solje brasna, 2 Solje Secerai jednu kesicu praska za pecivo. Smesu koja je
praskasta podelite natri dela. U podmazan pleh ili obloZen peki papirom stavite jednu trecinu praskaste smese.

Odozgo narendajte nakisele jabuke. Ja sam ovde jedan sloj od 3 velike jabuke stavila. Pospite kesicu vanilin
Secera po jabukama.

Stavite drugu trecinu, pa opet jabuke i trecu trecinu i jabuke. Ja sam oko 2 kilograma ukupno jabuka stavila.

Zadnji sloj davam budu jabuke. Preko jabuka narendajte jedan ceo margarin.



Stavite u rernu i natiSoj vatri oko 160 stepeni je to kod mene pecite jedno sat i po do dva. Prosto proverite
cackalicom dali je peceno. Vrlo je prosta a nemate da mesite nista. Jabuke otpuste sok i eto tecnosti kao i
margarin kada se otopi. PRIJATNO!!!

Savet

Davas ne zbuni duze se pee. Kola je jako hidroskopan moze datraje i do nedelju dana.



