DZempercici

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
3 kasSikeSecera

50 mlulja

3jgjeta

2 kesicevanilin Secera
300 mimleka
malopekmeza od dljiva
malopekmeza od kajsija
mal oSecera u prahu

par kapiprehrambene boje

Priprema



Pomesati bradno, praSak za pecivo, Secer, ulje, mleko dva Zumancetai jedno belance, umesiti testo. Razvuci
testo debljine 5 mm pagaiseci na pravougaonike. Svaki drugi premazati pekmezom, aongj koji nema pekmez
iseci mali trougao daizgleda kao kragna pa poklopiti preko pravougaonika sa pekmezom. Rubove pritisnuti
viljuskom. Premazati dZzempercice umucenim jgjetom paih staviti da se peku oko 15 minuta. Izmutiti jedno
belance pa dodati Secer u prahu i prehrambenu boju. Ukrasiti dzempercice, napraviti im kragnu i dugmad.

Savet

DZemperii pravljeni po Dubravkinoj idgji, hvala Dubravka naideji.



