Novogodisnji keksici (2)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gmaslaca

250 gmargarina

100 gSecera u prahu
800 ghbrasna

2 kesicavanilin Secera
1 limun-kora

Zaposipanje:

¢ 50 gSecerau prahu

Priprema

Maslasi margarin gediniti sa Secerom u prahu pa dodati vanilin Secer i koru od limuna. Postepeno dodavati
brasno i zamijesiti tijesto. Ostaviti 30 minuta u friZzideru. Zatim tijesto razvuci debljine 0,5 cm i raznim
kalupima vaditi kolacice. Reati na pleh oblozen papirom za pecenje. Peci na 170 C oko 15 minuta.

Gotove kolacice posuti Secerom u prahu.

Sluziti uz kaficu. Prijatno!



Savet

U tijesto mozete dodati, bademe, kokos, orahe



