Rizoto s povrcem

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 glavicecrnog luka
2-33argarepe
2paprike
2-3paradajza
ltikvica

1patlidzan

200 gboranije

100 gpecurki

2 cenabijelog luka
300 gteletine

1 veca %oljarize - pirinca

Priprema

Prodinstati na ulju crni luk i meso. Zatim dodati ostalo §eckano povrcei dinstati 10-15 minuta. Zatim dodati 4
Solje od kafe vruce vode i jednu Solju rize. Zaciniti po ukusu so, biber. Sve to presuti u plehi peci u zagrijanoj
rerni na 200°C oko 1h.

Savet

Uz riZzu mozete dluZiti kigelu pavlaku.



