Zele kolac od viZanja

tezina: srednje

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e 2jgeta

4 kaSikeSecera

1 caSajogurta

1/2 caSeulja

2 caSe brasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

500 gvidnja

1 Ivode

3 kesicepudinga od vanile
12 kaSikaSecera

125 gmargarina

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom, dodati brasno umeSano sa pecivom, uljei jogurt. Smesu sipati u pleh i peci.



Skuvati fil, uzeti od 1| vode 10 kaSika i uzmutiti ih sa pudingom. Ostatak vode kuvati zajedno sa visnjamai
Secerom oko 10 minuta. Zatim u tankom mlazu sipati puding i kuvati dok se ne zgusne. Dodati iseckani
margarin.

Skuvani fil sipati preko kore.

Kolac ostaviti u frizider da se stegne. Kad se fil stegao, seci nakocke i posluZiti kolac. Prijatno! :)

Savet

Kolamozete filovati i Sagom. :)



