Rozen pita sa keksom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakolac:

e 4rozen kore

500 mimleka

250 gsecera

100 gmargarina

300 gmlevenog keksa
100 gmlevenog oraha
100 gcokolade za kuvanje

Glazura:

¢ 100 gcokolade za kuvanje
e 3 kaskeulja

Priprema

Sipati Secer i mleko u Serpicu, padrzati navatri i meSati dok se ne otopi. Potom dodati isecen margarin i
cokoladu za kuvanje i meSati dok se sadrzaji lepo ne gedine. Kada se sve gedini, skloniti savatre i dodati
mlevene orahei keksi kaSikom lepo izmeSati. Ostaviti da se ohladi smesa.

Kada se smesa ohladila, slagati narozen kore pafil, lepo i obilno premazati svaku. Na poslednju ne stavljati fil.
Odgore na kolac staviti neki tezi predmet da se lepo pritisne i ostaviti najbolje da prenoci, dabi kore lepo
omeksSale. Sutradan napraviti glazuru od cokolade i premazati preko poslednje kore.



Savet

Prijatno :-)



