Krompir u ljusci

teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 6 krompira

2 kasSicice soli

2 kasicice suvog hiljnog zacina
12 kaSicica masti

1 kasicica crvene datke paprike

Priprema

Krompir dobro oprati pod vodom, preseci ganhapolai reati u pleh (da zaobljeni deo saljuskom bude dole, a
gore ravan deo), posoliti ih i posuti suvi biljni zacin, na svaku polovinu krompira staviti mast. Staviti u rernu i
peci 45 minuta na 220 - 250 stepeni. Krompir je gotov, kada je u sredini mekan, probodite ga viljuskom.

Kadaje gotov, izvadite ga natanjir i pospite suvim biljnim zacinom i crvenom mlevenom paprikom.

Savet

Sluziti uz susam salatu, peenje kao prilog.



