tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 gbrasna

1/2 kockicekvasca

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

1 dlvode

1,5 dImleka

1 dimaslinovog ulja
ljge

ljge (zapremazivanje)

Priprema

U mlaku vodu dodajte kvasac i Secer. Brasno prosgjte i dodajte so, ulje, jaje, razmuceni kvasac i mleko.
Zamesite testo i ostavite natoplom da stoji, da se udvostruci. Nadoslo testo premesite.

Odvajajte komade testa, od njih napravite dugacke valjke, avaljke oblikujte u puzeve.
Poregjte u namazan pleh i premazite umucenim jgjetom. Ostavite da stoji joS desetak minuta.
Zato vreme ukljucite rernu na 250 stepeni. Odstojale puzeve pecite u zagrejanoj rerni dok ne porumene.

Pecene puzeve pokrijte krpom da malo omeksgju...i posluzite.



Savet



