Keks oranztortica

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gmlevenog keksa

200 gSecera u prahu

250 gmargarina

2jgeta

oko 350-400 mifanta sok od narandze
200 gzele kocke

1 kesicamleveni muskantni orascic
500 mldlatka pavlaka

lnarandza

Priprema

U odgovarajucu posudu staviti 800 g mlevenog keksa. U mleveni keks dodati muskantni orascic, Secer u prahu i
narendanu koru jedne narandZe. Sve kasSikom lepo sjediniti. Dodati 2 jgjai umesati ih u keks. Nakon jaja, u keks
dodajemo istopljeni margarin. Sve lepo gediniti. Nakon toga, dodajemo iseckane Zele kocke. Kada smo sjedinili
sve sastojke, dodajemo sok. Sok dodajemo postepeno. Masa mora biti mekana, ali ne previse jer treba od nje
napraviti zeljeni oblik.



Na Zeljenu tacnu izrucimo masu iz vangle i pravimo oblik po Zelji.

Umutimo slatku pavlaku kojom cemo kasnije premazati tortu. Prijatno! :)

Savet
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